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Instrukcja obstugi
Makraoniarka manualna T-IMO10



Gratulujemy Panstwu doskonatego wyboru. Makaroniarka manualna

§Restaurant)

przeznaczona jest do zastosowan profesjonalnych
i dlatego produkowana jest zgodnie z najwyzszymi standardami
tak, aby zagwarantowac¢ niezawodnosé i bezpieczenstwo
przez caty okres eksploatacji.

UWAGA!

NINIEJSZA INSTRUKCJA STANOWI INTEGRALNA CZESC WYPOSAZENIA URZADZENIA.
Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci doktadnie przeczyta¢ WSZYSTKIE
ostrzezenia dotyczace bezpiecznego uzytkowania, instrukcje oraz warunki gwarancji.

Jakiekolwiek stosowanie urzadzenia w sposob, ktdry nie zostat przewidziany w ni-
niejszej instrukcji obstugi moze byc¢ niebezpieczne. | dlatego instrukcja obstugi po-
winna by¢ zabezpieczona i przechowywana w dostepnym miejscu tak, aby osoby
obstugujace makaroniarke mogty w razie koniecznosci z niej skorzystac.

Makaroniarka manualna przeznaczona jest wytacznie do mieszania, watkowania

i krojenia makaronu i nie moze by¢ uzywana do innych celdw. Producent nie ponosi

odpowiedzialnosci za:

- uzytkowanie urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem;

- nieprawidtowa instalacje;

- podtaczenie urzadzenia do nieodpowiedniego zrédta zasilania;

- modyfikacje lub naprawy bez autoryzacji producenta;

- naprawy z zastosowaniem nieoryginalnych czesci zamiennych lub takich, ktdre
nie sa przeznaczone specjalnie dla tego urzadzenia.

NINIEJSZA INSTRUKCJA STANOWI INTEGRALNA CZESC WYPOSAZENIA URZADZENIA.

W przypadku jakichkolwiek watpliwosci, co do sposobu uzytkowania urzadzenia,
ktory nie zostat ujety w niniejszej instrukcji, nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca
przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem. Kontaktujac sie ze sprzedawca nalezy za-
wsze podac¢ MODEL urzadzenia i jego NUMER SERYJNY.

NINIEJSZA INSTRUKCJA STANOWI INTEGRALNA CZESC WYPOSAZENIA URZADZENIA.

Niniejsze urzadzenie nie jest zabawka. Podczas pracy nalezy je trzymac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Podczas pracy z urzadzeniem nie nalezy nosi¢ ubran lub fartuchéw ze swobodnie zwisajgcy-
mi elementami gdyz moga one zaplatac sie w ruchome czesci makaroniarki lub ostrze tnace.
W trosce o bezpieczne i higieniczne uzytkowanie nalezy zwigzac dtugie wtosy (wskazane jest
korzystanie z siatki ochronnej) oraz zdjg¢ wszelkie przedmioty, ktére mogg powodowac zagro-
zenie (naszyjniki, bransoletki, itp.).

Nie nalezy uzywac urzgdzenia, jesli nie dziata ono prawidtowo lub zostato uszkodzone. Kon-
taktujac sie z autoryzowanym punktem sprzedazy, nalezy zawsze poda¢ MODEL i NUMER
SERYJNY urzadzenia.




ILUSTRACJE




OPIS URZADZENIA (rys.1)

Czesci sktadowe urzgdzenia:

A - Korpus

B - Taca (podparcie dla arkusza makaronu)

C - Korbka (duza) do korpusu urzgdzenia

D - Klamra mocujgca

E - Korbka (mata) do stosowania z przystawka Simplex

F - Przystawka Simplex (dostarczana wytgcznie na zamdéwienie)

OBStUGA URZADZENIA (rys.2)

Przed uzyciem - po uzyciu:

postepuj zgodnie z instrukcjami opisanymi w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”

1 - Ustaw urzadzenie (A) na ptaskiej i stabilnej powierzchni, ktéra moze utrzymac ciezar urza-
dzenia, klamre mocujaca (D) wtozy¢ do otworu (G), dokreci¢ srube (H), do momentu doktadne-
go przytwierdzenia urzadzenia do stotu.

2 - Zamocowac tace (B) do korpusu urzadzenia (A), wsuwajac do otwordéw (I) zaczepy mocuja-
ce (L) tacy (B).Delikatnie docisng¢ do dotu, do momentu az taca (B) zostanie pewnie potgczona
z korpusem urzgdzenia (A).

3 - Ciasto musi by¢ przechowywane w temperaturze pokojowe;.

4 - Pokretto (M) ustawi¢ w pozycji 10. Nastepnie umiescic¢ cze$¢ przygotowanego ciasta miedzy
watki (0).Delikatnie docisng¢ ciasto i wtozy¢ korbke (C) do otworu (N) w korpusie maszyny, Ob-
racac korbka zgodnie z ruchem wskazdwek zegara (spowoduje to uruchomienie watkéw). Ma-
karon zostanie rozwatkowany. Ciasto nalezy ztozy¢ na pét i ponownie rozwatkowaé. Czynnosc
powtdrzy¢ do momentu uzyskania ptaskiego arkusza makaronu.

5 - Aby zmniejszy¢ grubos¢ arkusza makaronu nalezy zatrzymac urzadzenie i obrdci¢ pokretto
regulatora (M) w celu zmniejszenia odlegtosci miedzy watkami. Przepusci¢ arkusz makaronu
wielokrotnie miedzy watkami, az do uzyskania pozgdanej grubosci.

OBSLUGA PRZYSTAWKI SIMPLEX (rys. 3)

Przed uzyciem - po uzyciu:
Postepuj zgodnie z instrukcjami opisanymi w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

1 - Ustawi¢ urzadzenie (A) na ptaskiej i stabilnej powierzchni, ktéra moze utrzymac ciezar urza-
dzenia, klamre mocujgca (D) wtozy¢ do otworu (G), dokreci¢ srube (H), do momentu doktadne-
go przytwierdzenia urzadzenia do stotu.

2 - Zamocowac tace (B) do korpusu urzadzenia (A), wsuwajgc do otwordw (I) zaczepy mocujg-
ce (L) tacy (B). Delikatnie docisna¢ do dotu, do momentu az taca (B) zostanie pewnie potgczo-
na z korpusem urzadzenia (A).

3 - Zamocowac przystawke krojaca (F) do korpusu urzadzenia (A), wsuwajgc do otwordow ()
zaczepy mocujgce (R) przystawki. Nastepnie naciska¢ delikatnie do dotu, do momentu az przy-
stawka (F) zostanie pewnie przymocowana do korpusu urzadzenia (A).

4 - Wsungc korbke (E) w otwoér (P) przystawki.

5 - Ptat makaronu potozy¢ na tacy. Umiesci¢ jeden koniec ptatu makaronu miedzy noze (Q),
obracac korbkg (E) zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby pokroi¢ makaron.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Mycie jest jedyng czynnoscig konserwacyjna.
PRZED PRZYSTAPIENIEM DO UZYTKOWANIA

Starannie oczysci¢ urzadzenie za pomoca suchej sciereczki lub miekkiej szczotki.

Po zamocowaniu urzadzenia na odpowiedniej powierzchni operacja czyszczenia moze byc za-
konczona przez przepuszczenie kawatka ciasta przez watki i noze (w celu usuniecia kurzu).
Ciasto uzyte do czyszczenia nalezy wyrzucic.

NIGDY nie my¢ korpusu urzadzenia ani przystawki pod biezgcg wodg lub z uzyciem detergentdw.
NIGDY nie my¢ zadnej czesci urzgdzenia ani przystawki w zmywarce.

PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA

Nie nalezy usuwac resztek makaronu przy pomocy ostrych przedmiotow.

NIGDY nie my¢ korpusu urzadzenia ani przystawki pod biezacg wodg lub z uzyciem detergentdw.
NIGDY nie my¢ zadnej czesci urzagdzenia ani przystawki w zmywarce.

Sprawdzié, czy wszystkie czesci sa catkowicie suche przed odtozeniem urzadzenia.

OPIS TECHNICZNY

Kod produktu: T-IMO10
Wymiary: 220 x 325 x 275 cm
Waga: 9,300 kg
Zakres regulacji watkdw (maksymalna odlegtos¢): 0+5mm
Maksymalna szeroko$¢ arkusza makaronu: 210 mm

Kota zebate sg wykonane ze stali hartowanej i obracaja sie na trzpieniach.
tozyska samosmarujgce.
Pokretto regulatora z 10 zakresami grubosci arkusza makaronu.

SERWIS

Urzadzenie sktada sie z delikatnych czesci mechanicznych, dlatego wszelkie naprawy mu-
sza by¢ wykonywane przez przeszkolonych pracownikéw.

Utrata gwarancji nastepuje w przypadku, gdy:

- naprawy sa przeprowadzone przez osoby nieuprawnione;
- do napraw uzyto nieoryginalnych czesci zamiennych;

- urzadzenie uzytkowane jest w sposob nieprawidtowy.

TOMGAST

www.tomgast.pl
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